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1.Gegrillte Champignonkopfe g

gefullt mit Krauterquark, dazu Baguette
9,00 €

2. Kalte Vorspeisen-Variation

marinierte Oliven, Thunfischpaste, Cherrytomaten, HartRase, Baguette
15,50€

3.Njoki T

(hausgemachte Kartoffelnocken)
Triuffelsauce, Oliven, Serranoschinken
14,50 €

4.6ambas
hauseigene Sauce, Baguette 15,50 €

7.Fruchtige Tomatensuppe

Olivenol, Basilikumeroutons
6,50 €

8. Erbsensuppe ﬁ

Créme fraiche, Brotchips
6,50 €

ﬁ Dieses Gericht ist oder kann Vegetarisch zubereitet werden

Dieses Gericht ist oder kann Vegan zubereitet werden

1.mit Farbstoff, 2.mit Konservierungsstoffen, 3.mit Antioxidationsmittel, 4.mit SlRungsmittel



11. Salat "Spezial”
gemischter Salat, gegrillte Hahnchenbruststreifen,
Parmesanraspeln, Rucolavinaigrette
17,50 €

12. Salat “Losos”
gemischter Salat, Lachsstreifen, Basilicumeroutons, Rucolavinaigrette
18,50 €

13. Salat “Konigin” ﬂ
gemischter Salat, warmer Ziegenkése, Honig, Rucolavinaigrette
17,50 €
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16. Kinder-Nudeln
in Tomatensauce mit Parmesankase
8,00 €

17. Schnitzel “Biene Maya”

mit Pommes Frites
8,00 €

18. Fischstédbchen

mit Pommes Frites
8,00 €

ﬁ Dieses Gericht ist oder kann Vegetarisch zubereitet werden
Dieses Gericht ist oder kann Vegan zubereitet werden

1.mit Farbstoff, 2.mit Konservierungsstoffen,3.mit Antioxidationsmittel,4.mit SiBungsmittel
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21. Seniorensteak-,

Black Angus Rumpsteak ca. 170g, gerostete Zwiebeln,
Sauce Hollandaise, Kroketten
25,50 €

22. NjoRi “Gorgonzola” g

hausgemachte Rartoffelnocken, Gorgonzolasauce, Hahnchenbrustfilet
18,50 €

23. Ofenkartoffel
Krauterquark, gegrillte Hahnchenbruststreifen
17,50 €

25. Risotto
Gambas, getrocknete Tomaten, Pinienkerne, knuspriger Rucola
19,50 €

26. Linguine
Gambas, Tomatensauce nach Omas Art; Parmesanraspeln
18,50 €

27. Teller “Vegetariana”
Ofenkartoffel, Krauterquark, gegrilltes Gemuse
17,50 €

Zu den oben genannten Gerichten servieren wir einen gemischten Salat
mit hauseigenem Dressing

)q Dieses Gericht ist oder kann Vegetarisch zubereitet werden
Dieses Gericht ist oder kann Vegan zubereitet werden

1.mit Farbstoff, 2.mit Konservierungsstoffen, 3.mit Antioxidationsmittel, 4.mit SiRungsmittel
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Black Angus Rumpsteak

Rraftig und herzhaft im Geschmack, ohne Fettrand

32. Klein 200g 28,50 €
33.6ro3 300g 35,50 €

Black Angus Filetsteak

besonders zartes Fleisch

34.Rlein 200g 35,50 €
35.6rol$ 300g 43,50 €

Zu jedem Steak servieren wir eine Ofenkartoffel mit Krauterquark,
sowie einen gemischten Salat und Krauterbutter

Beilagen Saucen
Pommes Frites 4,00€ Champignonrahmsauce 4,50€
Bratkartoffeln 4,50€ Pfeffersauce 4,50€
Ofenkartoffel mit Krauterquark 6,00€ Sauce Hollandaise 4,50€
Kroketten 4,00€ Gorgonzolasauce 5,00€
Gemiise gekocht 4,50€ Triffelsauce 5,00€
Gemuse gegrillt 4,50€
Djuvecreis 4,00€
Jasminreis 4,00€
Blattspinat 4,50€
Rostzwiebeln 4,00€

1.mit Farbstoff, 2.mit Konservierungsstoffen, 3.mit Antioxidationsmittel, 4.mit SiRBungsmittel
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40. Rumpsteak “Zwiebel”

gerosteten Zwiebeln, Bratkartoffeln, Krauterbutter
200g: 29,50 € -300g: 36,50€

41. Rumpsteak “Pfeffer”:,

cremige Pfeffersauce, Kroketten
200g: 29,50 € - 3009: 36,50€

42. Rumpsteak “Gorgonzola”

feine Gorgonzolasauce, Bratkartoffeln
200g: 29,50 € - 3009: 36,50€

43. Rumpsteak Gefiillt+«

Schinken-Kase-Fullung, Pommes Frites, Krauterbutter
200g: 29,50 € - 300g: 36,50€

44. Filet “Pfeffer”

Rinderfilet, cremige Pfeffersauce, Bratkartoffeln
200g: 37,50 € - 300g: 45,50€

45, Filet “Truffel” *4

Rinderfilet, feine Triiffel-Olivensauce, Kroketten
200g: 37,50 € - 300g: 45,50€

Zu den oben genannten Gerichten servieren wir einen gemischten
Salat mit hauseigenem Dressing

Alle oben genannten Gerichte sind Argentinische Black Angus Steaks

1.mit Farbstoff, 2.mit Konservierungsstoffen, 3.mit Antioxidationsmittel, 4.mit SiRungsmittel
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50. Medaillons "Madagascar” =4
ein Rind und zwei Schweinemedaillons, Pfeffersauce, Bratkartoffeln
25,50 €

51. Gefiilltes Schweinefilet "Spalato”

gefullt mit Spinat, auf Gorgonzolasauce, Kroketten
25,50 €

52.Schweinefilet Medaillons
Champignonsauce, Bratkartoffeln

23,50 €

53.Schweineschnitzel "Wiener Art"
Pommes Frites
17,50 €

54.Champignonschnitzel (paniert)

Schweineschnitzel, Champignonrahmsauce, Pommes Frites
18,50 €

55.Cordon Bleu*2
Schweineschnitzel gefillt mit Schinken und Kéase,
dazu frisches Gemuse, Pommes Frites
20,50 €

56.Schlemmer Schnitzel *4
paniertes Schweineschnitzel (iberbacken mit Tomatenscheiben,
Sauce Hollandaise, Kase, dazu Pommes Frites

20,50 €

Zu den oben genannten Gerichten servieren wir einen
gemischten Salat mit Hauseigenem Dressing

1.mit Farbstoff, 2.mit Konservierungsstoffen, 3.mit Antioxidationsmittel, 4.mit SiiBungsmittel
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63. Pljeskavica Schafskise

HacRsteak gefillt mit Schafskése,
dazu Djuvecreis, Pommes Frites, Ajvar, Zwiebeln
20,50 €

65. Grillteller

Hacksteak, Hahnchenbrustfilet, Kotelett, Schweinefilet, Speck
dazu Djuvecreis, Pommes Frites, Ajvar, Zwiebeln

23 20 €

70.Satarasch (scharf) »

Geschnetzeltes vom Schweinefilet, Paprika, Zwiebeln,
Tomaten, Ei, Jasminreis

22,50 €

71.Curry-Hahnchengeschnetzeltes (leicht scharf) g
Kokosmilch, Paprika, Zucchini, Champignons, Jasminreis

21,50 €

76.Gegrilltes Lachsfilet -4
Triffel-Olivensauce, Blattspinat, Kartoffeln
27,50 €

Zu den oben genannten Gerichten servieren wir einen
gemischten Salat mit Hauseigenem Dressing

1.mit Farbstoff, 2.mit Konservierungsstoffen, 3.mit Antioxidationsmittel, 4.mit SiBungsmittel
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501. Engelshaar -
feine hausgemachte Creme aus weilser Schokolade
mit marinierten Apfeln und einem Hauch Engelshaar
7,00 €

502. Vanilleeis

mit heilsen Himbeeren
6,00 €

504. Palatschinken -
frisch und diinn gebackene Pfannkuchen,
Vollmilchschokolade, Vanilleeis
7,50 €

505. Ofenfrischer Schokokuchen «
mit Vanilleeis
7,50 €

1.mit Farbstoff, 2.mit Konservierungsstoffen,3.mit Antioxidationsmittel,4.mit SURungsmittel



